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Durch Einwirkung von Einfach-Chlorschwefel auf primire Amine
scheint ebenfalls eine einfache Ersetzung des Wasserstoffs durch
Schwefel stattzufinden. Bei einem Versuch setzten sich 3 Mol. Aethyl-
amin mit 1 Mol. 83Cly in étherischer Lésung glatt um, indem beim
Verdunsten des dtherischen Filtrats eine dicke, rothlich-gelbe Fliissig-
keit von durchdringendem Geruch hinterblieb, die sich auch beim
Erhitzen im luftverdionten Raum unter Gasentwicklung und Ab-
scheidung von Schwefel zersetzte, mit Wasserdimpfen dagegen, wenn
auch langsam, flichtig war. In derselben liegt vielleicht ein Repriisentant
der geschwefelten Nitroverbindungen CaH;NS; vor.

Mit der ndheren Untersuchung des skizzirten Gebietes sind wir
beschiftigt.

Rostock, den 30. Januar 1895.

44. E. Winterstein: Ueber die Spaltungsproducte der Pilz-
cellulose.
(Eingegangen am 26. Januar.)

Wie vor Kurzem in diesen Berichten!) von mir mitgetheilt ist,
liefern die aus Boletus edulis, Agaricns campestris und
Morchella esculenta nach den Methoden von Fr. Schulze und
W. Hoffmeister dargestellten Pilzcellulosepriiparate beim Erhitzen
mit Salzsiure salzsaures Glucosamin, Die beiden erst genannten Pilze
gehdren zn den Agaricinen, der letzte zu den Helvellaceen.
Es erschien non angezeigt, Reprisentanten einiger anderen Pilzgruppen
in der gleichen Richtung zu priifen; ich wihlte dazu die zan den
Pezizaceen gehdrende Conidienform Botrytis cinerea und den
Lirchenschwamm (Polyporus officinalis). Die darans nach
der Methode von Hoffmeister dargestellten Pilzcellulosepriparate
gaben beim Erbitzen mit Salzséiure gleichfalls salzsaures Glucosamin.
Dasselbe wurde identificirt durch seine Reactionen, sowie durch die
Chlorbestimmungen.

Um aus den Membranen der Pilze salzsaures Glucosamin zu ge-
winnen, kann man iibrigens statt der nach den oben genannten Methoden
dargestellten Pilzcellulosepriiparate auch die Riickstinde verwenden,
die beim Kochen der entfetteten Pilze mit verdiinnter Schwefelsiiure
und verdiinnter Natronlauge iibrig bleiben. So lieferten z. B. die in
solcher Weise aus Agaricus campestris und Boletns edulis

1) Diese Berichte 27, 3113.
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erhaltenen Riickstinde reichliche Quantititen salzsauren Glucosamins;
die Ausbeute an letzterem betrug circa 20 pCt.

Dass unter den beim Kochen der Pilzcellulose mit Schwefelsdure
entstehenden Producten Essigsdure sich findet!), habe ich friiher
schon nachgewiesen. Jetzt habe ich noch constatirt, dass auch beim
Erhitzen der Pilzcellulose mit Salzsiure neben salzsaurem Glucosamin
Essigsiiure entsteht. Salzsaures Glucosamin und Essigsiure ent-
stehen bekanntlich aber auch nebeneinander beim Erhitzen des
Chitins mit Salzsiure.

Die Frage, ob derjenige Bestandtheil der Membranen der Pilze,
welcher gleichfalls diese Spaltungsproducte liefert, mit Chitin identisch
ist, habe ich in meiner ersten Mittheilung fiir eine offene erkliren
miissen, hauptsiichlich in Riicksicht auf den Umstand, dass die Pilz-
cellulose in meinen Versuchen beim Schmelzen mit Kalihydrat nicht
vollig zerstdrt wurde, wihrend dies nach Ledderhose?®) beim Chitin
der Fall ist.

Nach den vor Kurzem in diesen Berichten von F. Hoppe-Seyler
gemachten Angabend), mit denen auch das Resultat eines inzwischen
von mir ausgefilhrten Versuches iibereinstimmt, bleibt das Chitin
jedoch beim Schmelzen mit Kalihydrat in seiner Structur erhalten,
wenn man die Temperatur nicht iiber circa 1809 steigert, wird aber
dabei in einen in héchst verdiinnten Siuren léslichen Korper, das
Chitosan, und in Essigsiiure gespalten. Ein iibereinstimmendes
Verhalten zeigen aber auch die Membranen der Pilze#).

Wenn man z. B. die Riickstinde, welche beim Kochen von Boletus
edulis, Agaricus campestris und Morchella esculenta mit
verdiinnter Schwefelsiure und Natronlauge iibrig hleiben, eine Stunde
lang bei 180° mit Kalihydrat zusammenschmilzt und das Reactions-
product nach dem Erkalten mit Wasser behandelt, so hinterbleibt ein
stickstoffhaltiger Riickstand, welcher gleich dem Chitosan in hdchst
verdiinnter S#ure sich auflost und aus dieser Ld&sung durch con-
centrirte Stiuren, sowie durch Alkalien gefillt werden kann. Neben
diesen Korper bildet sich nach meinen Versuchen bei der Kalischmelze
aber auch Essigsiure. '

Halt man alle diese Thatsachen zusammen, so erscheint die
Schlussfolgerung berechtigt, dass die Membranen der Pilze einen mit

Chitin entweder identischen oder demselben doch sehr nahestehenden
Kdrper einschliessen.

1) Zeitschr. f. physiol. Chem. 19, 521—562.

%) Zeitschr. f. physiol. Chem. 4, 139,

3) Diese Berichte 27, 329.

4 Man vergl. E. Gilson: Recherches chimiques sur la membrane cellu-
laire des champignons. Revue »La Cellule« TXI, Ierfase. Gilson bezeichnet
das von ihm aus den Pilzen erhaltene Chitosan mit dem Namen » Mycosines. .
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Die Polyporus-Arten?), welche nach den Methoden vonFr. 8chulze
und W. Hoffmeister meistens nur sehr stickstoffarme Pilzcellulose-
priiparate liefern, verhalten sich in Bezag auf die bei der Kalischmelze
entstehenden Producte von den Agaricinen insofern abweichend,
als der nach Behandlung des Reactionsproductes mit Wasser ver-
bleibende Riickstand sich nur zum Theil in hdchst verdiinnter Sale-
sdure 13st. Das Ungeldste liefert bei der Hydrolyse Traubenzucker
und kann demnach wohl als ein Anhydrid dieser Glucose und als
eine der gewdhulichen Cellulose verwandte Substanz angesehen werden.
Der in hdchst verdiinnter Salzsiure losliche Theil jenes Riickstandes
verhiilt sich wie Chitosan?); er kann durch starke Salgsiure und
" Langen ausgefillt werden.

Traubenzucker entsteht aber auch bei der Hydrolyse der aus
Boletus edulis und Agaricus campestris dargestellten Pilzcellulosen,
wie daraus zu schliessen ist, dass der in Weingeist 16sliche Theil des
bei der Hydrolyse entstehenden Zuckersyrups Zuckersiure liefert und
ferner auch ein Osazon giebt, welches den Schmelzpunkt des Glucos-
azons besitzt. Daraus ergiebt sich, dass diese Pilzcellulose nicht
etwa nur aus Chitin bestanden haben kann; in Uebereinstimmung
damit steht es, dass ihr Stickstoffgehalt von mir stets niedriger ge-
funden wurde als derjenige des Chitins. Es kdnnen diese Priparate
aber nicht neben Chitin einen mit der gewdhnlichen Cellulose dber-
einstimmenden oder der letzteren nahestehenden Kdrper einschliessen,
ein solcher miisste bei der Kalischmelze in der gleichen Weise zum
Vorschein gekommen sein, wie es bei den Polyporen der Fall war,

Man hat anzunehmen, dass der in Traubenzucker iiberfihrbare
‘Bestandtheil bei der Kalischmelze zerstort wird; vielleicht gehort er
zu den Hemicellulosen.

Dass das salzsaare Glucosamin bei seinen Umwandlungen keinen
Traubenzucker liefert, darf als bekannt vorausgesetzt werden$).

Eine ausfiihrliche Mittheilung iiber die hier in aller Kiirze ge-
machten Versuchsergebnisse soll demniichst an anderer Stelle erfolgen.

Zirich, Agricoltarchemisches Laboratorium des Polytechnicums.

) Ich benutzte fir diese Untersachung: Polyporus officinalis,
Polyporus squamosus, Polyporus betulinus und Pachyma Cocos.

?) Doch war die durch verdiinnte Salzsiure in Losung gehende Quan-
titit dieses Korpers bei den verschiedenen Pilzen eine ungleiche.

3 Vergl. E. Fischer und F. Tiemann, diese Berichte 27, 138.



